
QUALITÄT
Unser Betrieb ist seit 2016 nach der DIN EN ISO 9001 
zertifiziert.

Zudem sind wir seit Einführung des Nachhaltigkeits- 
programms im Hopfenbau als nachhaltig wirtschaftender 
Hopfenbaubetrieb anerkannt.
Wir sind bestrebt, höchste Qualität unter Berücksichtigung von 
Umweltschutz, fairer Zusammenarbeit mit Kunden, Geschäfts-
partnern und Mitarbeitern zu produzieren.
Insbesondere liegt es uns am Herzen nachhaltig zu wirtschaf-
ten, unseren Betrieb rücksichtsvoll weiter zu entwickeln um 
auch kommenden Generationen eine langfristige Lebens-
grundlage zu erhalten.

HOPS
Der Hopfenbau hat in Tettnang eine lange Tradition. Bereits 
seit 1150 wurde Hopfen erstmals urkundlich erwähnt - seit 
etwa 1844 ist er zu der prägenden Kultur rund um Tettnang 
geworden. Aktuell produzieren etwa 150 Hopfenbaubetriebe 
auf 1200 ha Fläche vor allem hochfeine Aromasorten, die in 
alle Welt exportiert werden.
Das feucht-milde Klima in der Bodenseeregion ist ideal für den 
Hopfenbau. Ausreichend Niederschläge, gemäßigte Tempe-
raturen und die tiefgründigen, fruchtbaren Böden glazialen 
Ursprungs bieten ideale Voraussetzungen für eine ausgewoge-
ne Aromaausbildung und eine zarte Bittere.
Folgende Sorten bauen wir auf unserem Betrieb an:

Aromasorten Flavour Hops Bittersorten

Tettnanger Mandarina Bavaria Herkules

Hallertauer Tradition Ariana

Smaragd

Perle

Rottenburger

Tardif de Bourgogne

Petit Blanc 

Hallertauer mittelfrüh* Hallertau Blanc* Magnum*

Saphir* Hüll Melon* Northern Brewer*

Hersbrucker/Strisselspalter* Cascade (deutsche Herkunft)*

Spalter Select* Callista*

Polaris*

EXKLU-
SIV

* von ausgewählten Partnerbetrieben

Locher-Hopfen
your hopspot

Locher Hopfen GbR 
Missenhardt 2 

88069 Tettnang
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E-Mail: kontakt@locher-hopfen.de 
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BETRIEB
Im Herzen des Tettnanger Hopfenbaugebietes liegt unser 
Betrieb auf einer Anhöhe nahe der Hopfenstadt. Bereits in 
der 4. Generation betreiben wir mit viel Leidenschaft und 
Hingabe den Hopfenbau. Von einem klassischen Gemischt-
betrieb entwickelte sich im Laufe der Jahre ein spezialisierter 
Hopfenbaubetrieb mit einer Anbaufläche von 18 ha und einem 
breiten Sortenspektrum von klassischen Aromahopfen über 
Bitterhopfen bis hin zu neuen sog. Flavour Hops.
Eine Sonderstellung nehmen wir mit unserem eigenen Sorten-
programm der vergessenen, alten Landsorten ein.
So finden Sie bei uns die vergessene deutsche Sorte “Rotten-
burger” ebenso, wie die alten französischen Landsorten “Tardif 
de Bourgogne” und “Petit Blanc”.
Wir sind bestrebt unseren Kunden Hopfen in höchster Qualität 
zu liefern. Mit über Generationen weitergebenem Wissen und 
Erfahrungen, ergänzt durch moderne Technik und umweltscho-
nende Produktionsmethoden produzieren wir Ihren Hopfen 
nachhaltig und ressourcenschonend.

REFERENZEN
Schon seit fast hundert Jahren pflegen wir intensive Beziehun-
gen zu Brauereikunden und haben uns auf die Direktvermark-
tung von Hopfen spezialisiert. Zu unseren Kunden gehören 
namhafte Brauereien in Deutschland, U.S.A, Frankreich, Italien 
und Belgien.

Auszeichnungen:

Jahr Auszeichnung

1997 Sortensieger Hallertauer Mittelfrüh und Bronzemedaille Aroma

2007 Sortensieger Hallertauer Tradition

2010 Sortensieger Tettnanger und 2. Platz Hallertauer Tradition

2011 2. Platz Tettnanger

2012 2. Platz Hallertauer Tradition

2013
Bronzemedaille Aromahopfen (Perle) Sortensieger Perle und 
2. Platz Tettnanger

2014 3. Platz Perle

2016 2. Platz Mandarina Bavaria

PRODUKTE
Sie erhalten bei uns die gesamte Produktpalette von Hopfen-
produkten:
» Doldenhopfen in Viereckballen  
» Doldenhopfen in Vacu-Pacs 
» Hopfenpellets Typ 90 oder Typ 45

Saisonale Produkte:
» Grünhopfen für Ernte- und Grünhopfenbiere 
 Selbstabholung 
» Hopfendekoranken für Gastronomie und Brauereien 
 (Länge: 6m – handlich verpackt in Folienbeutel) 
» Hopfen-Topfpflanzen 
 die etwas andere Haus- und Fassadenbegrünung

Seien Sie live dabei, wenn das Grüne Gold geerntet wird und 
besuchen Sie uns während der Hopfenernte. Sie können wäh-
rend der Ernte Ihren Hopfen pflückfrisch aus verschiedenen 
Lagen (Terroirs) und Erntetagen auswählen. Auf Anfrage verar-
beiten wir „Ihren“ Wunschhopfen zu Pellets oder  Vaku-Pacs.
Bei speziellen Wünschen (Hopfenauswahl während der Ernte, 
Grünhopfen etc. nehmen Sie bitte rechtzeitig (bis ca. 20. 
August), Kontakt zu uns auf.

Preise und Lieferkonditionen:
Gerne senden wir Ihnen auf Anfrage ein Angebot zu und 
beraten Sie in Ihrer Hopfenwahl.


